Hgsttid

Det er nu, det gar lgs i urte og frugthaven. Nu skal der laves forrad til
den kommende vinter.

Nyheder fra Dansk Hjemmeproduktion og inspiration til anvendelsen af
den bugnhende hgst.

Urtesaks

Dette ma vaere en af arets bedste opfindelser! — 5 sakse i en. Hvorfor har mon ingen teenkt pa
det tidligere?

Meget praktisk saks til at klippe urter af alle slags med fra Westmark i Tyskland.
Der medfglger en 'kam’ til at friggre eventuelle fugtige urter som seetter sig fast i saksen.

Pris: 98,00 kr Varenummer 4084



Limona citrusfrugtpresse

Handpreser til alle typer at citrusfrugter.
Fremstillet af aluminium og hardt presset plast.

Pris: 185,00 kr Varenummer 4085

Dej- og kagespore - Fletveerksmgnster

En meget anderledes kagespore som i en bevaegelse skaber et flot fletveerksmgnster i dejen,
som let kan udbredes over kringlen eller strudelen.

Kan bruges til mange typer af dej, bl.a sukkerbrgdsdej, teertedej, butterdej.
Bredde: 10 cm

Pris: 95,00 kr Varenummer 8351
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Sigte, rystesigte, rustfrit stal

H

Praktisk handsigte til jeevn fordeling af mel, kartoffelmel i en dej eller over bagveerk klar til at
ga i ovnen eller for eksempel et let drys af florsukker over teerten eller tarte tartin'en inden
servering.

Sigten har 2 sigte-disketter og handtag. Ved at presse pa det indre handtag roterer den ene
diskette og produktet i sigten sigtes ud.

Hgjde: 9,65 cm Diameter: 10,5 cm Fremstillet af rustfrit stal.

Pris: 95,00 kr Varenummer 8352

/AEblekogebogen, Nina Sigmund

Nina Sigmund

De rgde aebler lgsner let

Fra treeets treette kviste.
Snart lysner kronens bladenet,
og hvert et lgv ma briste.

Nar aftensolen pa sin flugt
bag sorte grene svinder,

om arets sidste regde frugt

den tungt og mildt os minder.

Sensommersang eller Septembers himmel,
som den er bedre kendt som, er blot en af
de mange danske sange, der beskriver
oktobers offergave: ablet. Det gode, danske
a&ble. Hvem har ikke siddet under en regn af
a&bleblomster en dejlig forarsdag, veeret pa
a&blerov i naboens have midt pa sommeren
og med fortrydelse sat taenderne et lille,
umodent eeble og endelig i september set
&blerne lgsne sig fra treeernes grene?

Gule abler, grgnne eebler, rade aebler, saftige og store aebler. Der er intet bedre, end nar de
farste eaebler er modne, og butikkerne fyldes af Ingrid Marie, Cox Orange, Grasten og Co. Men
e&eblerne har en tendens til at hobe sig op, seerlig hvis man er velsignet med en aeblehave, som
Nina Sigmund i mange ar har vaeret. Alle elsker den klassiske s&eblekage, men ikke hele
efteraret. Derfor har forfatteren samlet en reekke opskrifter pa aebler, som kommer rundt om
alle dets brugsmader. Naturel er seblet fantastisk og praktisk i madpakken, men hvorfor ikke
prgve en ny aeblekage, syltet, presset og ikke mindst som del af middagsmaden?
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Et aeble er ikke bare et aeble: nogle er gode naturel, andre bedst i maden og andre igen bedst i
kager. Derfor indeholder bogen et leksikon over de forskellige sorter, en forsyningskalender,
gode rad til opbevaring og beskrivelse af neeringsindhold.

God forngjelse med dine aebler.

Lektgrudtalelse: Winni Thorup skriver: "En dejlig lille bog som slar et slag for de danske
&ebler..."

"Bogen er i laekkert lysegrgnt layout, med spiralryg, og opskrifterne er enkle med et tilhgrende
foto af de fleste af retterne..."

"Der er udkommet flere kogebgger om abler, som rummer flere opskrifter, men denne er
leekker, enkel og handy..."

Bogen er illustreret i farver og med spiralryg som ggr den let at bruge i kgkkenet. 76 sider. 2.
oplag 2011. Diameter: 1,5x17x22,5 cm.

Pris: 169,00 kr Varenummer 8240

Naturens Spisekammer, Anette Eckmann

Der vokser sunde og spiselige laekkerier overalt,
. = som giver et frisk pust til den daglige madlavning
" NATU RENS og som er helt gratis! Og sa er en udflugt i naturens

SPIS EKA M M E R spisekammer simpelthen god mentalhygiejne.

~ Saml og tilbered gratis ravarer fra den vilde natur For Anette Eckmann er det en passion at drage ud i
naturen og indsamle spiselige planter, urter, beer,
frugter, rgdder, ngdder, svampe, bark .. og
hjemme i kokkenet fremtryller den lige s&
passionerede kok de skgnneste safter og sirupper,
chutneyer og marmelader, kryddersmgr og
kryddersnapse, urteteer og supper.

Bogen fokuserer pa spiselige ting, der er nemme at
finde mange steder, og som ikke kan forveksles
med uspiselige eller giftige planter. Det er et

- opslagsveerk, der gar fra Birk og Brombaer over
(=0 Hyld og Kvan og til Skovsyre og Violer. En
oversigtskalender viser, hvornar det er saeson for
naturens gastronomiske godbidder, og der er tips
om udstyr til indsamling og om hvordan du far de
gode sager bragt vel hjem i kgkkenet.

Anette Eckmann Fotograf Bjarni B, Jacobsen

En smukt illustreret, anderledes og meget inspirerende kogebog med masser af spaendende og
gennemprgvede opskrifter.

Anmeldelser
Midtjyllands Avis:
Det er forfatterens fgrste, og begar man en bog af den karat, sa behgver man kun fa udgivet
én enkelt i hele sit liv for at blive husket og veerdsat! Det er ganske enkelt en bog, der rummer
et helt uovertruffent skatkammer af rad og forslag, opskrifter og idéer.

Dagbladenes Bureau:
Tips, sjove oplysninger og opskrifter blandes med en masse herlige fotos. En praktisk, flot og
appetitlig bog!

1. oplag, udgivet 2011, Politikens Forlag. Hard cover (17 x 24,5 cm), rigt illustreret, 249 sider

Pris: 280,00 kr Varenummer 8230
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Kartofler pa Bordet, Enna Kille

I maj maned er de nye danske kartofler en
realitet og bebuder sommerens ankomst. Og er
der noget vi danskere kan blive rgrende enige
\/‘ om, s& er det at nyde de nye danske kartofler.
80 dejlige Men ogsa resten af aret spiller kartoflen en stor
rolle i danskernes menu - som en tryg og trofast
rygrad i vores daglige diset, hvor den fylder og
meetter. Men kartoflen er langt bedre end sit
rygte og kan meget mere end at ligge ved siden
af et stykke kgd som kogt og skreellet tilbehgr.

Kille Enna

opskrifter

Denne bog indeholder 80 leekre opskrifter med
kartofler og gennemgar samtidig egenskaberne
hos en lang reekke forskellige kartoffelsorter, s&
man som leeser ikke bare far en fornemmelse
af, at en kartoffel er mange ting, men bliver
meget klogere pa, hvilket sort der egner sig
bedst, nar der skal koges, bages og steges.

Fra Supper & Stews afsnittet kan fx naevnes: Kartoffel-sertesuppe, Grgntsagscurry, Krydret
linsesuppe med kyllingeboller og Aromatisk lammestew med mandler. Og fra afsnittet om Bagt
& Bagveerk: Fishpie, Glaseret Kkartoffel-eebleteerte med orange, Kartoffel-tomatgratin
“Louisiana Style”, Kartoffelpizza med bagt pebercreme, Ovnbagt citronkylling, Syrlig
vinterlasagne og Ovnbagte kartofler med jordngdde-baconvinaigrette & blommer.

1. udgave 2011, Politikens Forlag. Hard cover (20 x 25,5 cm), rigt illustreret, 196 sider.

Pris: 245,00 kr Varenummer 8231

Superfood, Helena Nyblom

Hvad ville du sige, hvis der fandtes en bog, som kunne hjeaelpe dig med at finde kroppens egen
leegende evne, som kunne laere dig, hvordan du modvirker aldring, hjeelpe dig med at holde
veegten og desuden gge dit velbefindende? Det ville jo veere fantastisk! Superfood er netop
den bog.

Flot illustreret bog om sundhed og ravarer - akkompagneret af skanne opskrifter.

« Hvorfor er blabzer, tomater, appelsiner,
chokolade og laks nogle af de sundeste
ting, du kan spise?

o Hvad sker der med kroppen, hvis du
spiser for lidt fedt?

« Hvorfor seldes vi?

« Hvorfor er planternes farvepigmenter
sa sunde?

« Hvordan kan du pa en enkel made
pavirke dit helbred?




Svarene pa disse spgrgsmal kan du finde i Superfood, som kan leere dig at udnytte kroppens
egen evne til helbredelse, at modvirke aeldningen, holde vaegten og i det hele taget fa et bedre
velbefindende. | denne bog gennemgds 18 udvalgte fegdevarer, som alle indeholder nyttige
neeringsstoffer og derfor kan fungere som naturens eget apotek. Bogens mange opskrifter og
anvisninger er lette at fglge, og du skal ikke blive overrasket, hvis du hurtigt begynder at fgle
dig friskere og mere slank. Og derudover hjeelper du din krop til at forebygge sygdomme.

Konsulent pa den danske udgave er leege Jerk W. Langer.

Udgivet 2009, Politikens Forlag. Hard cover (20 x 17 cm), rigt illustreret, 224 sider

Pris: 145,00 kr Varenummer 8232

Vegetarisk Vellyst
Tina Scheftelowitz, Christine Bille Nielsen og Lone Spliid

Find dit grgnne punkt - glem alt om kedelig 70’er vegetarmad

Vegetarisk vellyst repraesenterer alt det bedste, nye, sunde og speendende, som det moderne
vegetariske kgkken star for, serveret med humor og i hgje hale af Tina Scheftelowitz og
Christine Bille Nielsen.

Vegetarisk vellyst er til alle, der
V EG ETA R I S K forholder sig bevidst til, hvad de spiser:
Uanset om man er grgntspiser pa
VELLYST | ‘deltid" eller er fuldblodsvegetar, er
find dit denne bog snittet, kogt, stegt og bagt
(jrg’nne punkt til  inspiration, appetitveekning og
: fremme af den gode, grgnne sag - og
smag. Derudover er bogen til de, der
har faet appetit pa flere kedfrie dage
for miljgets, mavefornemmelsens,
pengenes eller sundhedens skyld - eller
af dyreetiske arsager.
Grgn mad er det mest baeredygtige, vi
som forbrugere kan veelge. Uanset om

der tales klima, ressourcer,

dyrevelfeerd, verdens

- fadevarefordeling, g@kologi, sundhed

Tina Scheftelowitz eller privat pengepung, har den grgnne
Christine Bille-Nielsen menu et keempe forspring.

Ga vellystigt til veerks i opskrifter pad vegetarisk hverdagsmad, der gleeder og meetter fra
morgen til aften. Her er alt fra wokmad og pastaretter til madteerter, curries og salater - og fa
idéer til, hvordan retterne kombineres til grgn festmad i alle farver. Udover det sgde punktum
findes der idéer til madpakker og leekkert brgd.

Udgangspunktet for bogen er, at (den vegetariske) mad skal smage godt og af meget. Derfor
er opskrifterne ikke helsefikserede. Der er fx ikke brugt lightprodukter i bogen. Og hellere en
lille bid god, fed ost end et stort stykke magert og dermed smagsfattig ditto.

Vegetarisk vellyst ggr op med fordommen om, at sund mad er asketisk, og at velsmag og
sundhed er modseetninger. Scheftelowitz og Bille gar efter at lave mad, hvor de to ikke
spaender ben for hinanden.

Udgivet 2009, Politikens Forlag, hardback (25,5 x 20 cm), rigt illustreret, 232 sider

Pris: 245,00 kr Varenummer 8233
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Smag - gkologi aret rundt, Enna Kille

SMAG er en gkologisk kogebog med skgnne retter og samtidig en sanselig madrejse gennem
Danmark i tekst og billeder.

Det stigende salg af gkologiske fgdevarer herhjemme
har ogsa afstedkommet en gget interesse for at finde
ud af, hvor de gode varer kommer fra, og hvordan de
bliver avlet og dyrket. Kille Enna har besggt 21
pgkologiske og biodynamiske landmaend og gartnere
rundt omkring i landet, som alle er dybt engagerede i
deres arbejde med at frembringe hver deres ravarer
af den bedste kvalitet til vores middagsborde.

Det er alle fra svineproducenten med frilandsgrise,
familieforetagendet pa Skeertoft Mglle, der producerer
gkologisk korn og mel, over osteproduktion pa
Kristiansmindes Gardmejeri og til gartneriet, hvor
man bl.a. har specialiseret sig i rabarber. Som laeser
kommer man vidt omkring og far et enormt kendskab
til gkologiens forcer og udfordringer samt til
beeredygtighed pa flere niveauer.

Samtidig far vi i bogen ikke mindst Killes bud p&, hvad de danske gkologiske ravarer kan bruges
til, i form af 90 nemme opskrifter p& maltider og sgde sager, der lover store SMAGsoplevelser.

Med en sgdme, friskhed og lethed, der er gennemgaende for bogen, serverer Kille alt fra bagt
vildlaks med spicy topping, kartoffel-eertecurry og cremet porre-citronsuppe med kylling til
rabarberpickels, ribs-citronverbenasorbet og chokolade-pastinakmuffins med roser og kardemomme.

Omdrejningspunktet for alle retterne er SMAG - hele aret igennem.
Politikens Forlag, 1. udgave 2010. Hard cover (20 x 25,5 cm), rigt illustreret, 285 sider

Pris: 270,00 kr Varenummer 8234

Gamle danske frugtsorter, Birgitte Svennevig

/bler, peerer, blommer og kirsebzer har i arhundreder trivedes fantastisk godt i det danske
klima, og der findes naeppe en have i kongeriget uden et frugttree, der hvert ar saetter friske,
saftige og velsmagende frugter til sin ejer. Alle disse gamle og vidt forskellige frugtsorter har
en helt egen smag, et helt eget bid og en helt egen historie, som nu forteelles i Birgitte
Svennevigs bog Gamle danske frugtsorter — /Abler, paerer, blommer og kirsebaer.

Gamle danske —G - y
ange frugtsorter er opstaet gennem tiderne og
frUgtSO rter glemt igen. Maske fordi de opstod vildt uden

menneskehands mellemkomst, maske fordi de
ikke var veerd at bevare for eftertiden, eller
maske fordi de uddede, inden der blev taget
podekviste af dem. Ikke desto mindre findes der i
dag hundreder af aeble-, paere- og blommesorter,
som har veeret dyrket og kendt i Danmark sa
lenge, at de i dag ma betegnes som gamle
danske frugtsorter. Mange af dem star i gamle
landbohaver, hvor haveejeren méaske, maske ikke,
kender sortsnavnene.

Zbler, paerer, blommer




I sin let tilgeengelige og alfabetisk opdelte bog gennemgar Birgitte Svennevig ca. 300 gamle
frugtsorter med illustrationer af hver frugt. Deres seerlige karakteristika beskrives (udseende,
smag, saeson osv.), og ikke mindst forteeller hun de mange historier om sorternes oprindelse.

Lees bl.a. om aeblet “Karin Schneider”, der blev opdaget af frugtavler Schneiders firedrige datter,
som i familiens plantage med Ingrid Marie-treeer sd et tree med ekstra rade frugter. En podekvist
blev sendt til Landbohgjskolen, der kunne bekreefte, at lille Karin havde opdaget en ny aeblesort.

Eller forteellingen om paeresorten med navnet “Alexander Brun”, som er opkaldt efter den fgrste
ejer af Louisiana i Humlebaek (hvor nu museet ligger), der interesserede sig glagdende for peerer.

Andre gode historier er om aeblet "Herman”, hvis modertree for mere end 100 ar siden blev
fundet i distriktsleege Herman Larsens have i Kalundborg, hvor det havde sldet rod i murgrus
fra byens slotsruin. Den "Gule Havreblomme”, der har veeret dyrket ved @m Kloster siden
Middelalderen. Og aeblet "Sgnderskov", der var sa efterspurgt af de kebenhavnske konditorer,
at de fik sorten fragtet til hovedstaden fra Fejg

Birgitte Svennevig er freelance journalist og fotograf og skriver bl.a. videnskabsjournalistik til
aviser og magasiner. | 2007 udgav hun fotobogen Danskernes huse.

Bogen er illusteret i farver. Indbundet med trykt overtraek, 176 sider. | format 22 cmx26 cm

Pris: 299,00 kr Varenummer 8193

Kom det pa glas, Thane Prince

Syltetgj, relish og chutney

Der er noget livsbekraeftende over at konservere
saesonens fristende baer og frugter, sd& man kan
gad de mgrkere tider i mgde med kokkenskabet
bugnende af hjemmesyltede leekkerier.

3 \Qp" ; Denne bog rummer al den basisviden, du skal

; bruge om teknikker, udstyr, ingredienser og
KOM DET opbevaring. Endvidere er den fyldt med skgnne
opskrifter pa syltetgj, gelé og marmelade — samt
pa leeskende frugtdrikke, freekke likarer og
fristende desserter.

SYLTETO@J, RELISH / Kast dig ogsa ud i at lave klassikere som for
OG CHUTNEY eksempel ketchup, syltede agurker,

150 OPSKRIETER barbecuesauce, piccalilli, syltede rgdbeder og
THANE PRINCE mangochutney.

Eller find inspiration til at lave dit eget eksotiske tilbehgr, sdsom japansk sushi-ingefeer,
kinesisk blommesauce, afrikansk harissa og marokkanske syltede citroner.

Det er langt enklere at sylte og konservere selv, end man maske skulle tro — og s& smager det
bare sa meget bedre, nar det er hjemmelavet!

lllustreret i farver.l. udgave 2009. Dia. 217x170 mm. 224 sider. Indbundet med trykt
overtraeek

Pris: 149,00 kr Varenummer 8194
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Se mere inspiration til madlaving og fremstilling af fgdevarer i
varegruppen '‘Bgger og Faglitteratur’ pa hjemmesiden. Det er heller
ikke for tidligt at begynde at teenke i julegaver. Tiden gar steerkt.

En ngddeknaekker der vil noget!

Ngddetraeerne bugner igen ar! Det er ikke leengere kun tale om hgst af hasselngdder og
valngdder i Skandinavien. Nu dyrkes der ogsd mandler, hjertengdder og flere andre typer
ngdder.

Dansk Hjemmeproduktion har lanceret denne meget praktiske og ergonomiske bordmodel af
en ngddeknaekker. Nu er det slut med at fa fingrene i klemme i handholdte ngddeknaekkere og
processen glider mere smidigt end nogensinde.

Ja, det er lige pludselig forngjeligt at kneekke ngdder og bgrnene vil ogsa gerne veere med.

Hgjde: 7 cm, bredde 5 cm og leengde 20 cm

Pris: 275,- kr inkl moms. Varenummer 8161

Auto-haevert

En praktisk og smart Igsning pa heaevertproblemet.
Man foretager et enkelt treek i heeverten og sa lgber
vaesken af sig selv.

Denne model inkluderer 1,5 meter slange.

Heevertens leengde: 33 cm Slangetykkelse:
Udvendig 13 mm og indvendig 9 mm

Pris: 125,- kr. inkl moms. Varenummer 3249




For mere information om vores produkter besgg venligst www.hjemmeproduktion.dk eller
kontakt os pa tif 62671447.

Venlig hilsen
Palle Ledet Jensen

Dansk Hjemmeproduktion

Kort om Dansk Hjemmeproduktion:

Vores idé er grundleeggende at udvikle, producere og markedsfgre materialer, udstyr og
ingredienser til lette og gennemprgvede metoder til selvforsyning, fremstilling og konservering
af fgdevarer. Det vil sige fodevarer, som af mange opfattes som vanskelige at lave selv.

Hjemmeproduktion er samtidig en spzendende hobby for familien, der ogsa giver bgrn en
bedre forstaelse af de processer vores madvarer gar igennem fra jord til bord. Samtidig er
man selv herre over ingredienserne i maden. Da der er tale om traditionelle og ofte historiske
tilberedningsmetoder, undgas samtidig ungdvendige tilseetningsstoffer.

Vore produkter henvender sig primeaert til:

Privatpersoner, som synes at det kunne veere sjovt at lave f. eks. ost, smgr, tgrre
krydderurter, lave most af nedfaldsaebler og meget andet.

Institutioner, som i undervisningssammenhaeng praktisk kan demonstrere, hvordan mange
grundleeggende fgdevarer fremstilles/konserveres.

Restauranter, som gnsker lgsninger, der giver mulighed for at give gaesten en oplevelse
udover det seedvanlige.

Osterier — yoghurtapp. — smarkeaerner — tgrreapp. — kornkveerne — vintgnder — kulturer — mosterier — vinfremstilling — bagning — mm.

Hjemmeproduktion ApS, Hygildvej 5, Hygild, DK-7361 Ejstrupholm, Danmark
TIf : 62671447 CVR : 31875692
e-mail: info@hjemmeproduktion.dk Hjemmeside: www.hjemmeproduktion.dk
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http://www.hjemmeproduktion.dk/

	Pris:  169,00 kr   Varenummer 8240
	Pris:  299,00 kr   Varenummer 8193
	Pris:  149,00 kr   Varenummer 8194

